aus unserer Vitrine. Wahlen Sie selbst - oder
lassen Sie sich von uns tUiberraschen.

pro Person (je nach Menge) 9.00 - 14.00

VITELLO TONNATO 16.00

PIZZE CLASSICHE

MARGHERITA
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, 11.00
frischer Basilikum

DIAVOLA

San Marzano Tomaten, Fior di Latte, 14.00
Spianata Calabra (scharfe Salami),

scharfe Pfefferoni, getrockneter Chilli

SALAME NAPOLI
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, 14.00
Salame Napoletana

PARMA E RUCOLA

San Marzano Tomaten, Fior di Latte, 16.00
San Daniele Rohschinken, Rucola,

Grana Padano

PROSCIUTTO E FUNGHI

San Marzano Tomaten, Fior di Latte, 14.00
Kochschinken ,Rosafino Viola“,

frische Champignons

TONNO E CIPOLLA
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, 14.00
Thunfisch, Zwiebel

CAPRICCIOSA :
San Marzano Tomaten, Kochschinken 15.00

PIZZE VEGETERIANE

CAPRESE 15.00
Kirschtomaten, Buffelmozzarella,
frischer Basilikum

VERDURE 15.00
San Marzano Tomaten, Auberginen,
Zucchini, Paprika, karamellisierte

Zwiebel, frischer Basilikum

CINQUE FORMAGGI 15.00
Fior di Latte, Gorgonzola,

Pecorino Sardo, Provolone,

Grana Padano

PIZZE GOURMET

NELLO 19.00
Fior di Latte, Mortadella, Stracciatella
di Bufala, Pesto e Granella di Pistacchio

SANT "ANTIOCO 19.00
Zucchini-Pesto, Gelbe und rote

Tomaten, karamellisierte Zwiebeln,
Makrelenfilets, Burrata

IL FUNGO 20.00
Champignons, Steinpilze, Speck,

PASTA FRESCA

Von Fettuccine Uber Tagliatelle, Tortelloni,
Cappelletti bis zur Lasagne: Wir produzieren
alle Nudeln selbst mit Original Italienischem
Pastamehl - und den dazugehdérigen Saucen.
Beachten Sie unser wochentlich wechselndes
,Pasta Special in unserer Vitrine und stellen
Sie sich Ilhre Wunschpasta selbst zusammen -

mit der Sauce |hrer Wahl!

LASAGNE AL FORNO 16.00

mit Ragu Bolognese

MELANZANE ALLA 16.00

PARMIGIANA

die ,vegetarische Lasagne® mit
Auberginen, San Marzano
Tomaten und Mozzarella

FETTUCCINE ALLA 14.00
CARBONARA '
mit Eigelb und Pecorino Romano

TAGLIATELLE AL TARTUFO 24.00

mit frisch gehobeltem
schwarzem Triiffel

DOLCI FATTI IN CASA

,Rosafino Viola“, frische Champignons, Crema di Formaggio, Scamorza affumicata, TIRAMISU 8.00
Artischocken, Pfefferoni, Oliven Balsamico, Kirschtomaten, Grana Padano
PANNA COTTA 8.00

HAWAII MANGIA! 22.00 '
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, 14.00 Fior di Latte, Gelbe San Marzano CREMA CATALANA 8.00
Kochschinken ,Rosafino Viola“, Ananas Tomaten, San Daniele Rohschinken, :

Stracciatella di Bufala, Steinpilze, CANNOLO SICILANO ' 8.00
CALZONE Krokant, auf Spezialteig ,5 Cereali”
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, 14.00 AFFOGATO 6.00

ANTONIETTA 22.00
Gelbe San Marzano Tomaten, Bresaola,
Buffelmozzarella, Grana Padano

Kochschinken ,Rosafino Viola“,
frische Champignons

Glutenfreier Pizzateig (hausgemacht): +3.00
Anderungen nur bei Pizze Classiche und

NAPOLETANA
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, 14.00
Aspra Sardellenfilets, Kapern ,Pantelleria®,

TARTUFATA 24.00

Buffelmozzarella, Steinpilze, Scamorza Pizze Vegeteriane moglich.

affumicata, frischer schwarzer Triffel

Oliven, Oregano Alle Preise in Euro und inkl. aller Steuern.




